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| Monotempérature A" Wine | SN-T
| 164 bouteilles el BN s

| Régulation électronique

La maitrise du froid.
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LES CARACTERISTIQUES

Nombre de bouteilles Fonctionnalité
164 bouteilles - Poignée Fixe

- Affichage de la température digital
Perlformalnce ™ - Fonction Hiver automatique
- Classe énergétique At - Alarme de porte sonore

- Classe climatique SNT (+10 & +43°C) - Alarme élévation température  sonore et visuelle

- Consommation 121 kWh/an
- Niveau sonore 40 dB(A) Esthétique
- Régulation Electronique - Coloris/Matériaux Noir
Armoire a vins 300 litres -Dl?esngrj Eigedbiris

% ; ; . imensions
- Type de froid Air brassé - humide - Dimensions HxLxP 135 x 60
- Dégivrage Automatique
- Equipement Clayettes bois Données logistiques
- Arrivée d'air oui, avec filire & charbon actif - Dimensions emballé cm
- Hygrométrie 6075 % - Poids brut/Poids net
- Température réglable +5°C a +20°C - Origine

- EAN Gencod

LES PLUS PRODUITS
Technologie : Le systéme de des vins,

- Classe climatique élargie SN-T - Fonctionne en température
ambiante de +10 & +43°C

- Température constante et uniforme grace & une légére circula-
tion d'air par brassage d'air.

- Régulation électronique

- Affichage digital de la température

- Fonction hiver automatique permettant de placer I'appg
un local & 5°C (résistance chauffante)

- Hygrométrie stabilisée pour éviter le desséchemeg
le systeme frigorifique

Equipement :
- 3 clayettes bois étuvé garanti sa
réglage tous les 30 mm pour un!

La maitrise du froid.

brassage d’air per-
met :

- de maintenir une tem-
pérature homogene et
uniforme nécessaire &
la bonne conservation

- Liebherr utilise un fil-
tre a charbon actif,
afin de filtrer I'air exté-
rieur et de contribuer &
la restitution d'un cli-
mat-cave idéal. Le fil-
tre permet de maniére

- les clayettes en
bois sont réglables
en hauteur tous les 30
mm. Elles s'adaptent
a tous les types de
bouteilles  (Bordeaux,
Alsace,  Bourgogne;

- d'obtenir une hygro-
méfrie  située entre
60-75 % a tous les ni-
veaux.

constante et réguliere,
le renouvellement de
I'air intérieur de I'ap-
parei|, en arrétant les
bactéries nuisibles & la
conservation du vin.

magnum...) et offrent
un rangement  sta-
ble, efficace pour vos
meilleures  bouteilles
de vin.
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